Ukrajina Cebureky

Suroviny

500 g hladké mouky

0,5 baleni drozdi

3 dl smetana

1 ks vejce

500 g mleté maso (vepiove)

2 ks cibule

0,5 1 olej na smazeni (dle potieby)
stl dle chuti

pepi mlety

Postup pripravy

Z hladké mouky, smetany, kvasnic, vejce a 1 1zice oleje si udélame kynuté té€sto a dame
kynout. Na oleji opeceme dozlatova na kosticky nakrajenou cibuli, bez oleje ji ptidame

do mletého masa, opepiime, osolime a pfidame jesté najemno nakrajenou syrovou cibuli a
rukou fadn¢ promackéame.

Tésto rozvalime a vykrajujeme vétsi kolecka. Do poloviny kole¢ek ddme masovou smés,
kolecka ptfehneme naptil a slepime okraje. KdyZ mame vSe hotové, rozpalime na panvi vétsi
mnozstvi oleje a cebureky opeCeme z obou stran, aby tésto kiupalo a maso se propeklo.

Cebureky podavame teplé i studené.



