Jamajka Gizzada

Tésto:

400 g hladké mouky

1 prasek do peciva

150 g mésla nebo sadla
100 - 200 ml studené vody
1 1zicka soli

Napli:

1 velky kokos nebo 200 g strouhané¢ho kokosu
200 g hnédého cukru

2 1zi¢ky vanilkového extraktu

1 1zicka strouhaného muskatového ofechu

100 g masla

100 - 200 ml vody

Postup ptipravy

Smichame mouku, stl a prasek do peciva, pfiddme maslo nebo sadlo a tolik vody, aby
vzniklo nelepivé propracované té€sto. Nechame 20 minut odpocinout.

Vyvalime placku asi 3 — 4 mm silnou a vykrojime kolecka. Prsty vytvarujeme okraje podle
obrazku, aby vznikly malé ploché misky. Klademe na pecici papir, propichdme dno vidli¢kou
a peceme 10 minut pfi teploté 170 °C.

Napln ptipravime z nastrouhaného kokosu, hnédého cukru, vanilky, muskatového ofechu
a vody. Smichame v hluboké panvi nebo hrnci a mirn€ vafime asi 10 minut. Pfiddme maslo
a povafime jest¢ 5 minut.

Naplnime pfedpecené kolacky a peceme dalSich 10 minut pfi teploté 170 °C.



