Kena Bananové rezy
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Tésto:

3  vejce

60 g cukru

60 g masla

100 g polohrubé mouky
2 lZice kakaa

0,5 dl mléka

Préasek do peciva

Krém:

400 ml mléka

Pudinkovy prasek vanilkovy
100 g cukru

250 g tvarohu

250 ml slehacky

6 banant, 50 g hotké ¢okolady a 20 g masla na polevu

Maslo rozpustime, ptidame vejce a ostatni suroviny a vySlehame piskotové tésto.
Tésto vylijeme do plechu (18 x 27 cm) vymazaného maslem a vysypaného strouhankou.
Peceme asi 20 minut pfi teploté 170 °C.

Z mléka, cukru a vanilkového pudinkového prasku uvatime husty pudink. Nechame
vychladnout. Do pudinkového zakladu vmichame tvaroh a uSlehanou smetanu.

Banany oloupeme, piekrojime na poloviny nebo nakrajime na kolecka.

Na vychladly piSkot rozetieme polovinu krému, rozlozime nakrajené banany a prikryjeme
zbylym krémem. Ozdobime rozpusSténou c¢okoladdou.

Nechéme ulezet do druhého dne a nakrdjime na fezy.



