Mrkvova babovka

Ingredience:

200 g cukru

150 g rozpusténého masla

4 vejce

500 g polohrubé mouky

Vanilkovy cukr

Stava a kiira z jednoho citronu

500 g nahrubo strouhané mrkve

150 ml mléka

20 g drozdi nebo 1 prasek do peciva

Postup ptipravy:
Do misy dame vSechny ingredience kromé mrkve a vypracujeme fidsi tésto. Do hotového
tésta lehce vmichame nastrouhanou mrkev a dale postupujeme podle toho, jestli jsme piidali

drozdi nebo prasek do peciva.

Pokud jsme pouzili drozdi, tak nechame alesponi hodinu kynout a poté pfesuneme do
vymazané a strouhankou vysypané formy a peCeme asi 60 minut pti teploté 170 °C.

Pti pouziti prasku do peciva tésto nebude kynout a miizeme ho hned nalit do vymazané
a strouhankou vysypané formy a pe¢eme asi 60 minut pfi teploté 170 °C.

Béabovku opatrné vyklopime az po vychladnuti. Tepla se snadno srazi.



