Cinské sezamové suSenky

Ingredience

320 g hladké mouky

120 g sadla

160 g hnédého cukru

2 vejce

200 g sezamu

1 1zicka mandlového aroma
1 prasek do peciva

mala Spetka soli

Postup
Promichame séadlo, cukr, jedno vejce a aroma. Pfidame mouku, prasek do peceni a siil a vSe
dikladné promichdme. Nakonec ptfiddme 100 g sezamu a vypracujeme ve vlacné testo.

Tésto dame aspoii na ¢tyfi hodiny do lednicky.

Z tésta tvarujeme malé placicky, které z jedné strany potfeme rozSlehanym vejcem a omocime
ve zbylém sezamu.

Na plechu vylozeném pecicim papirem peeme susenky v troub¢ na 160° C cca 20 minut.

Z uvedeného mnozstvi je zhruba 30 susenek o priméru 6 — 7 cm.



