Tarta de limon - citronovy dort z Peru

Tésto:
Na jeden plech, vySka podkladu cca 2 cm

3 vejce

200 g cukru

100 g masla

250 g mouky hladké

pul praSku do pé&va

150 ml mleka

Maslo rozpustit aijidat ostatni fisady. Slehatdkolik minut az se v3e spoji a ma hustotu
piSkotovéhodsta. Nalit na plech s pieim papirem a péct cca 25 minut na 160°C.

Krém:

0,6 | Slehaky

1000 g maskar

2 IZice tvarohu

4 1zice mowdkového cukru

Citronova pichw’

Zelatinovy ztuZzova zastudena

NaSlehat do hustého krému a réiteta vychladly pisSkot. Vrstva mé byt vysoka 3 em.

Zelatina:
Po ztuhnuti krému se poléva zelatingipavenou podle navodu. Rebné mnozstvi je 0,5 |
smesi. Zelatinu dochutit citronovouifchuti, gipadre trochou nastrouhanéiky.

Podle chuti Ize zdobit nebo prolozit krém libovaimpvocem.



