Saltaia Boliviana

- 16 stednich saltgas
- 1 hrnek= asi 250 g (neni v receptu specifikovano)

Napli:

1 baltek neochucené Zelatiny

3 stedni brambory

- 1 anillzice olivového oleje

1 cibule nakrajena najemno

700 g mleté ho¥zi/kureci

- 300 g mrazeného hrasku

1 jarni cibulka jem& nakrgjena

% hrnku nasekané petrzelky

4 ¢ajové Iztky bilého cukru

2 cajoveé Izitky papriky

- Yalzicky mletéhofimského kminu/kminu

1 a pil 1Zicky soli

Y4 12icky mletého pefe

3 Izice chilli oméky (volitelné)

- Y% hrnku studené vody

3 natvrdo véena vejce, nakrajena najemno

1 konzerva (asi 80 gernych oliv nakrajenych najemno
1 hrnek rozinek fedem nam&enych ve vod a osuSenych



Tésto:

=

7.

8.

9

10.

6 hrnki hladké mouky

Y, hrnku bilého cukru

1 Izicka soli

1 hrnek masla, nakrajené na kostky
1 a pl hrnku horké vody

2 vejce

2 1zicky vody

1 |Zice papriky

Postup

Uvatime Zelatinu podle navodu a nechame vychladnout.

Oloupeme a uv@me brambory, avSak aby byly stale pevné (asi X).mi

Po vychladnuti nakrgjime na malé kousky do misy.

Daéle rozebejeme olivovy olej, idame nakrajenou cibuli a opékame asi 5 minut.
Pridame mleté hoszi a smazime, dokud neni maso fizavé (asi 10 min).
Odstranime febyte&ny tuk. Ridame nakrajené brambory, rozmrazeny hrasek, jarni
cibulku, petrzelku, cukr, papriku, kminjls peg a 3 IZice chilli om&y. Pozvolna
piivedeme k varu a w¥ame asi 3 minuty. Poté stdhneme z plotny a neclsiraeou.
Rozeltejeme troubu na 220 stiupa na plech dame piei papir.

V mise smichame mouku, ¥4 hrnku cukru a dkiZisoli. Ridame nakrajené maslo a
smichame vSe dohromady, abyésmripominala drobenku. Pomaldigavame
horkou vodu a hiteme €sto do hladka. Poté&ifryjeme miswistou ugrkou a
nechame chvili v teple. Rogéme &sto na 16 dil a udldme z nich koule. Zatimco
vytvatime saltéu, ostatnidsto udrzujeme v teple néglad pod ugrkou.

Na pomowdeném vale vytvidme z koule kulatou placku. V misce rozklepneméckaj
a proSlehame je vidlkou s 2 Iztkami vody. Vajéko lehce naeme po okrajich
placky a poté natgkruh placky gidame asi 2 IZice masové &n Dale na sis
poklademe Y% I2Zky nakrajeného waného vajlka, ¥ I1Ztku Zelatiny, trochu
nakrajenych oliv a hrozinky.

Prehneme druhy okrajips snmds a spojime k sabh aby €sto vytvailo kapsu. Okraje
pritlacime napiklad vidlickou, aby byly vroubkované.

Saltaéias klademe na pii papir a na z&v potteme zbytkem vatka, ve kterém
rozmichame papriku.

Pe&eme asi 15-20 minut do zlatova.

Muzeme podavateéba se sladkokyselou nebo chilli atkdu.



