Ro¢ni gata

Tésto:

300 g mésla

3 vejce

200 ml bilého jogurtu
0,5 cajové 1zicky sody
Spetka soli

400 g hladké mouky

Napln:

100 g mésla

200 g mouckového cukru

100 g hrubé mouky na zahusténi

Na napli si rozpustime maslo a ihned odstavime ze spordku. Zamichdme nejprve mouku a
poté mouckovy cukr.

Vypracujeme hladké té€sto ze vSech uvedenych surovin a rozdélime na 3 ¢asti. Z kazdé casti
rozvalime placku, doprostied dame népln a opatrné zavieme, aby napli nevytekla pii peceni.
Té&sto s naplni rozvalime na kolo praméru asi 20 cm. Potfeme Zloutkem a propichame
vidlickou. Peceme pfi teploté 180° C asi 20 minut. Je hotové, kdyZ se tésto nelepi na Spejli.

Do jedné z casti dame 1 ofech. Kdo ho najde, ten bude mit §tésti v piiStim roce.



